UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO JOAO DEL-REI - UFSJ
/’g’\ PROGRAMA DE POS GRADUACAO EM CIENCIAS AGRARIAS - PPGCA
AN CAMPUS SETE LAGOAS - CSL

Universidade Federal
de Sao Jodo del-Rei

Disciplina: Tecnologia e Conservagao de Carater: () Obrigatoria (X ) Nao obrigatoria
Produtos de Origem Vegetal

Pré-requisito: - Grau: Mestrado

Docente: Lanamar de Almeida Carlos
C.H.: 60 horas Créditos: 4

EMENTA

Os seguintes topicos deverdo ser ministrados, sempre com as respectivas aplicagdes em Ciéncias
Agrarias: caracterizagdo, classificacdo e qualidade das matérias primas vegetais. Componentes
estruturais ¢ quimicos. Mudangas dos componentes durante amadurecimento e senescéncia.
Conservacdo pos colheita de frutas e hortalicas. Armazenamento de matérias primas vegetais.
Processamento de frutas e hortalicas. Alteragdes e qualidade de produtos processados. Produgdo ¢
controle de qualidade de produtos derivados de frutas e hortalicas regionais. Desenvolvimento de|
novos produtos e processos.

OBJETIVOS
Desenvolver com discentes do Programa de Po6s-Graduagdo em Ciéncias Agrarias conhecimento
tedrico-pratico avangado relacionado a composicao, a qualidade e aos principios envolvidos na
preservacao e no processamento das matérias primas vegetais.

CONTEUDO PROGRAMATICO

O conteudo sera distribuido em 15 semanas, com 4 aulas por semana, totalizando 60 horas, em
conformidade com o calendario académico.
METODOLOGIA DE ENSINO

A unidade curricular serd ministrada aulas expositivas teoricas e praticas, dialogadas, em acordo com
o conteudo programado, com apresentacdo de Seminarios, leituras dirigidas e Visitas Técnicas.
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